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Prevenire i rischi tramite 

lõadozione di un sistema 

di autocontrollo alimentare



INDIVIDUARE

ÅLe situazioni di 

pericolo per gli 

alimenti

PORRE SOTTO 

CONTROLLO

ÅI pericoli 

rilevati tramite 

adeguate 

misure di 

prevenzione

VERIFICARE

ÅI risultati 

ottenuti



ÅI pericoli 
per la 
salubritaô
degli 
alimenti

CONOSCERE

ÅLa realtà 
aziendale

ESAMINARE

ÅLe 
situazioni 
di rischio

INDIVIDUARE

ÅI rischi 
attuando 
idonee 
misure di 
controllo

PREVENIRE
ÅSistematica

mente i 
risultati e le 
misure di 
prevenzione

VERIFICARE



Hazard

Analysis

and Critical

Control Point

La sigla 

H.A.C.C.P. è 

lôacronimo di:

=
Analisi dei 

Rischi e 

Controllo dei 

Punti Critici


