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L’Autocontrollo Alimentare € un SISTEMA DI PREVENZIONE. L'Autocontrollo
alimentare é stato introdotto nel nostro ordinamento in via generale con il D.
lgs. 26 maggio 1997 n. 155, che ha reso obbligatoria la sua adozione da parte
di tutte le “industrie alimentari”. Per “industria alimentare” si intende
qualsiasi attivita che esercita, a prescindere dalle proprie dimensioni, almeno
una delle seguenti attivita: preparazione, trasformazione, fabbricazione,
confezionamento, deposito, trasporto, distribuzione, manipolazione, vendita o
fornitura, compresa la somministrazione, di prodotti alimentari.
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